Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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GU Rezepte
Rezept
Spaghetti mit Thymian
Ein Rezept von Spaghetti mit Thymian, am 11.04.2024
Zutaten
100 g weiche Butter 1
2EL Thymianblattchen
Pfeffer aus der Miihle 400g
75g frisch geriebener Parmesan
Rezeptinfos

Bio-Zitrone
Salz
Spaghetti

PortionsgroRe FUR 4 PERSONEN | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion

Ca. 625 kcal

Zubereitung

1. Butterineiner Schiissel schaumig riihren. Zitrone waschen und trocknen. 1 EL Schale abreiben, den Saft auspressen.
Schale und Saft unter die Butter riihren. Thymian hacken und untermischen. Die Butter mit Salz und Pfeffer

abschmecken.

2_ Nudeln nach Packungsangabe in kochendem Salzwasser bissfest garen. AbgielRen, dabei 1 Tasse Kochwasser auffangen.
Unter die Butter rihren, dann die abgetropften Spaghetti unterheben. Auf Teller verteilen und mit dem Parmesan

servieren.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/spaghetti-mit-thymian-51901
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