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Rezept
Spanische Grillsauce
Ein Rezept von Spanische Grillsauce, am 09.04.2024
Zutaten
YaBund Petersilie 1 grolle Zwiebel
1 Knoblauchzehe 300 ml Olivendl
100 ml Weilweinessig 2TL edelsiiRes Paprikapulver
grobes Meersalz V2 TL schwarzer Pfeffer
Rezeptinfos

PortionsgroRe Flr 4 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion
Ca. 700 kcal

Zubereitung

]. Petersilie waschen, trocken schiitteln, dicke Sténgel entfernen und den Rest sehr fein hacken. Die Zwiebel schalen und in
sehr feine Wiirfel schneiden. Den Knoblauch schélen und sehr fein hacken.

2. Olivendlin eine Schiissel geben. WeiRweinessig und Paprikapulver dazugeben und verriihren.

3. Zwiebel, Knoblauch, Petersilie, 2 TL Meersalz und schwarzen Pfeffer hinzufligen und alles gut mischen. Die Sauce vor
dem Servieren ca. 10 Min. ziehen lassen.
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