Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept
Spanische Mojo

Ein Rezept von Spanische Mojo, am 14.04.2026

4 mittelgroRe Knoblauchzehen

2TL EdelsiiR-Paprikapulver (fur griine Mojo:

weglassen!)

3EL Weinessig
Salz

Rezeptinfos

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Zutaten

3EL

2-3 frische rote (oder griine) Chilischoten
2 TL gemahlener Kreuzkiimmel

2 TL getrockneter Oregano (fiir griine Mojo: 2
EL frisch gehackte Petersilie oder 1 EL
Koriandergriin)

Olivenol

Pfeffer aus der Miihle

PortionsgroBe Fiir 4 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion

Ca. 75 kcal

Zubereitung

1. Knoblauch schalen und grob hacken. Die Chilischoten langs halbieren, Stiele wegschneiden, Kerne wegsplilen, Schoten

waschen und grob zerteilen.

2. Chilistlicke mit Knoblauch und den anderen Zutaten und Gewiirzen im Mixer, Blitzhacker oder mit dem Pdirierstab fein

zerkleinern.

3. Eventuell mit einigen ERI6ffeln Wasser verdiinnen, nochmal mit Salz und Pfeffer abschmecken.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/spanische-mojo-10005
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