Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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GU Rezepte
Rezept
Stollen-Creme
Ein Rezept von Stollen-Creme, am 14.04.2026
Zutaten
100 ml Apfelsaft 50g Rosinen
50g Orangeat 1Msp. Zimtpulver
2 Packchen Vanillinzucker 500g Speisequark (20 % Fett)
100 g Lebkuchen 4EL flussiger Honig
Rezeptinfos

PortionsgroRe Flr 4 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion
Ca. 395 kcal

Zubereitung

1. Den Saft mit Rosinen, Orangeat, Zimt und Vanillinzucker aufkochen und vom Herd nehmen. Kurz abkiihlen lassen.

2. Den Quark glatt riihren und die Rosinenmischung unterriihren. Den Lebkuchen zerbroseln. Quark und Lebkuchenbrosel
in Dessertglaser schichten, mit Quark und einigen Broseln abschliefen. 10 Min. kalt stellen. Zum Servieren den fllssigen
Honig daruibertraufeln.
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