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Rezept
Susser Kuchen mit Feta
Ein Rezept von Siisser Kuchen mit Feta, am 09.06.2026
Zutaten
150 g getrocknete Tomaten (in Ol) 4 Zweige Rosmarin
1 Bio-Zitrone 150 ml mildes Olivendl
80g flussiger Honig 280 g Dinkelmehl (Type 630)
4M Eier 150g brauner Zucker
1Pck. Backpulver 150 g Feta (Schafskéase)
100 g Rosinen 1M Eiweil}
Ol und Mehl fiir die Form
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 1 Gugelhupfform (24 cm @) | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 60 bis 90 min
| Pro Portion Ca. 305 kcal

Zubereitung

Die Tomaten abtropfen lassen und klein wiirfeln. Rosmarin abbrausen und trocken schitteln, von 2 Zweigen die
Blattchen abstreifen und fein hacken. Die Zitrone heil? waschen und abtrocknen, die Schale fein abreiben und den Saft
auspressen.

In einer Pfanne 1 EL Ol erhitzen. Tomaten und gehackten Rosmarin darin 1 Min. bei mittlerer Hitze andiinsten. Honig,
Zitronenschale und -saft dazugeben und alles weitere 2 Min. diinsten. Pfanne vom Herd nehmen und die Tomaten etwas
abkuhlen lassen, dann 3 EL Mehl unterriihren.

Den Backofen auf 160° vorheizen. Form einfetten und mit Mehl einstduben. Eier mit Gbrigem Ol und 125 g Zucker cremig
schlagen. Restliches Mehl und Backpulver vermischen, nach und nach unter die Creme rithren. Den Feta klein schneiden,
mit Rosinen und Tomaten unter den Teig riihren. In die Form fiillen und im Ofen (Mitte, Umluft 140°) ca. 45 Min. backen.

Ubrigen Rosmarin klein schneiden, mit Eiweil bestreichen, im restlichen Zucker wenden, auf Backpapier legen, die
letzten 10 Min. mitbacken. Kuchen herausnehmen, abkiihlen lassen, aus der Form stiirzen, mit Rosmarin verzieren.
Auskiihlen lassen.
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