Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
SufRsaure Peperoni
Ein Rezept von Suiflsaure Peperoni, am 15.04.2026
Zutaten
750 g rote und griine milde Peperoni 2 Rosmarinzweige
2 Knoblauchzehen 150 ml Essig
60g Zucker Salz
1EL schwarze Pfefferkorner 2 getrocknete Chilischoten
Rezeptinfos

PortionsgroRe FUR 2 GLASERa 1/2 L | Schwierigkeitsgrad leicht

Zubereitung

]_. Peperoni und Rosmarin waschen. Knoblauch schalen. Essig und 350 ml Wasser mit Zucker, 2 TL Salz, Pfefferkérnern,
Knoblauch, Rosmarin und Chili aufkochen und 5 Min. kdcheln lassen.

7. DiePeperoniim Sud in 3 Min. bissfest garen. In sterilisierte Twist-off-Glaser fiillen. Sud noch einmal aufkochen, in die
Glaser flllen, sofort verschlieRen.
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