Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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GU Rezepte

Rezept
Thiiringer Prophetenkuchen

Ein Rezept von Thiringer Prophetenkuchen, am 11.06.2026

Zutaten
65¢g Butter 65¢g
6 Eigelbe 6
125ml Rum 500¢g
Butter zum Eimfetten 250¢g
250 g Puderzucker
Rezeptinfos

Zucker
Eier
Mehl

geschmolzene Butter

PortionsgroBe Fiir 1 Blech | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 60 bis 90 min

Zubereitung

l. Backofen vorheizen (Ober- Unterhitze 225 °C / Umluft 200 °C). Butter und Zucker schaumig riihren, nach und nach Eigelbe
und schlief3lich die ganzen Eier unter standigem Ruhren hinzufligen. Rum und zuletzt das Mehl zugeben und zu einem

glatten Teig verriihren.

2. Ein Backblech dick mit Butter einfetten und Teig gleichmaRig darauf verstreichen. Anschlieend auf mittlerer Schiene ca.

10 Minuten im Ofen goldbraun backen.

3. Den welligen Teig aus dem Ofen nehmen, mit der geschmolzenen Butter dick bestreichen und mit Puderzucker

bestauben. AnschlieRend in gleichgrofie Rechtecke schneiden.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/thueringer-prophetenkuchen-96309
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