Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Rezept
Tomaten mit Korianderpaste

Ein Rezept von Tomaten mit Korianderpaste, am 24.04.2024

Zutaten
600 g Fleischtomaten 200g
3EL Walnusskerne 1
1Bund Koriandergriin 1EL
6 EL Olivenol 1 Msp.
Salz
Rezeptinfos

Schafkése (Feta)
Knoblauchzehe
Zitronensaft
Kreuzkiimmelpulver

Pfeffer

PortionsgroRe FUR 4 PERSONEN | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion

Ca. 310 kcal

Zubereitung

1. Die Tomaten waschen und achteln, dabei die Stielansatze entfernen. Schafkase zerbréseln und auf einer Platte

aufhaufen. Tomaten um den Schafkése anrichten.

2_ Die Walnusse grob hacken, Knoblauch schéalen und hacken. Koriandergriin waschen, trocknen und grob zerschneiden.
Alles mit Zitronensaft und Ol piirieren. Mit Kreuzkiimmel, Salz und Pfeffer abschmecken und {iber die Tomaten traufeln.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/tomaten-mit-korianderpaste-490
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