Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Trockenes Tomaten-Pesto
Ein Rezept von Trockenes Tomaten-Pesto, am 13.03.2024
Zutaten
100 g getr. Tomaten (ohne Ol) 200 g blanchierte Mandeln
2 EL getr. Knoblauchflakes 1EL weiRe Pfefferkorner
11/2EL grobes Meersalz 5TL getr. Oregano
5TL getr. Basilikum 2TL getr. Thymian
Rezeptinfos
Schwierigkeitsgrad leicht
Zubereitung

]. DieTomaten so fein wie méglich hacken. Mit den Mandeln im Blitzhacker weiter zerkleinern, bis die Mandeln wie grober
Grield sind. Knoblauchflakes, weilte Pfefferkdrner und Meersalz fein mahlen. Die Halfte der Krauter zugeben, weiter fein
mahlen. Gewiirzmischung mit Mandeln, Tomaten und restlichen Krautern gut vermengen. Halt im Kihlschrank mehrere
Wochen.
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