Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept

Vanille-Schoko-Kuchen

Ein Rezept von Vanille-Schoko-Kuchen, am 18.12.2025

1

75¢g

2 Packchen
150¢g

2TL

50¢g

12 Formchen

Vanilleschote

weiche Butter
Vanillezucker

Mehl

Backpulver
Zartbitterschokolade

von je ca. 100 ml Inhalt

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Zutaten
80g
75¢
3GroReM
50¢g
4EL

Rezeptinfos

Marzipanrohmasse
Zucker

Eier

gemahlene Mandeln
Milch

Puderzucker zum Bestauben

Portionsgrofe Firr 12 Stlick | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro Portion Ca.

220 kcal

Zubereitung

1. Den Backofen auf 180° (Umluft 180°) vorheizen. Die Vanilleschote der Lange nach aufschlitzen, aufklappen und das Mark
herauskratzen. Die Marzipanrohmasse fein raspeln. Die Butter in Wiirfel schneiden und mit Marzipan, Zucker,
Vanillezucker und dem Vanillemark in einer Rihrschissel cremig rihren. Die Eier nach und nach unterriihren.

2. Das Mehl mit Mandeln und Backpulver mischen und mit der Milch rasch untermischen. Die Schokolade in 12 langliche
Stiicke teilen. Die Halfte des Teigs in die Formchen fiillen, jeweils mit 1 Stiick Schokolade belegen und mit restlichem
Teig bedecken. Die Kuchen im heiRen Ofen (Mitte) ca. 25 Min. backen. 10 Min. in der Form stehen lassen, herauslésen und
ganz abkiihlen lassen. Vor dem Servieren mit Puderzucker bestauben.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/vanille-schoko-kuchen-64146
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