Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept
WeiRwein-Apfeltorte

Ein Rezept von Weilwein-Apfeltorte, am 20.04.2024

2 Eier
100ml Ol
100 g gemahlene Haselniisse
1/2 Pck. Backpulver
11 WeiBwein
2 Pck. Vanillepuddingpulver
1 Pck. Vanillezucker

1TL Zimtpulver

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Zutaten
125g Zucker

100 ml Apfelsaft
150g Mehl
4 mittelgroRe Apfel
50g Zucker
400g Sahne
2 Pck. Sahnesteif

Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 1 Springform von 26 cm @ (16 Stiicke) | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 60

bis 90 min | Pro Portion Ca. 270 kcal

Zubereitung

]_. Aus den Teigzutaten nach dem Grundrezept in 20-25 Min. einen Boden backen. Abkiihlen lassen. Apfel schilen, achteln,
entkernen. Mit Wein und Zucker bissfest kochen, im Sud abkiihlen lassen. Tortenring um den Boden stellen. Apfel
abgielen und facherférmig auf dem Boden verteilen. Aus 800 ml Apfelsud und Puddingpulver einen Pudding kochen. Auf
den Apfeln verteilen und im Kihlschrank fest werden lassen. Sahne mit Vanillezucker und Sahnesteif steif schlagen.
Gitterférmig auf die Apfel spritzen, mit Zimtpulver bestreuen.
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