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Gotter

GU Rezepte
Rezept
Wermut & Tonic
Ein Rezept von Wermut & Tonic, am 29.04.2024
Zutaten
1 Bio-Limette 1 Bio-Grapefruit
6cl Wermut ca. 15 cl eiskaltes trockenes Tonic Water

2 Spritzer zitruslastiges Bitters (z. B. Grapefruit Bitters;
nach Belieben)

AuBRerdem

Eiswiirfel

Zum Servieren
1 Schale Oliven

Rezeptinfos
PortionsgroBe 1 Highball-Glas (ca. 30 cl) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min

Zubereitung

1. Die Bio-Limette heil waschen, abtrocknen und 1 Spalte herausschneiden. Den Rest der Limette flir einen anderen
Cocktail verwenden. Die Bio-Grapefruit heift waschen, abtrocknen und mit einem Zestenreif3er 1 grofie Zeste abziehen.
Den Rest der Grapefruit anderweitig verwenden.

2. Das Glas mit Eiswurfeln befiillen und den Wermut hinzufiigen. Bis fast zum Glasrand mit eiskaltem Tonic Water auffillen
und nach Belieben mit dem Bitters verfeinern.

3. Den Saft der Limettenspalte in den Drink driicken und behutsam umrihren. Die Grapefruitzeste mit der Schale nach
unten Gber dem Glas mit den Fingern zusammendriicken, sodass die dtherischen Ole die Oberflidche des Drinks
benetzen. Dann die Zeste hineingeben. Den Cocktail mit den Oliven servieren. Trinken.
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