Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Wirzkartoffeln vom Blech
Ein Rezept von Wirzkartoffeln vom Blech, am 09.06.2026
Zutaten
1kg kleine festkochende Kartoffeln 6 EL Olivendl
2TL edelsliRes Paprikapulver 1TL rosenscharfes Paprikapulver
2 Knoblauchzehen 1TL gemahlener Kreuzklimmel (nach Belieben)
1EL Meersalz Ol fiir das Blech
Rezeptinfos

PortionsgroRe FUR 2 PERSONEN | Schwierigkeitsgrad leicht | Pro Portion Ca. 300 kcal

Zubereitung

]_. Den Backofen auf 220° vorheizen. Die Kartoffeln griindlich waschen, abbiirsten und langs halbieren.

2. In einer Schiissel das Ol mit beiden Paprikasorten mischen. Knoblauchzehen abziehen und dazupressen. Alles mit dem
Kreuzkiimmel und Meersalz vermischen. Kartoffeln in die Schissel geben und in den Gewlirzen wenden, bis sie ganz
davon uberzogen sind.

3. Ein Backblech eindlen. Die Kartoffeln mit den Schnittflichen nach oben auf das Blech setzen und im heiRen Ofen 30-40
Min. (2. Schiene von unten; Umluft 200° und 10 Min. kiirzer) backen.
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