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Rezept
Zweifarbiger Mohnkuchen
Ein Rezept von Zweifarbiger Mohnkuchen, am 10.04.2024
Zutaten
3 reife Birnen (z.B. Abate Fetel) 4 Eier
250g Zucker 200ml Ol
200 ml Birnensaft 300g Mehl
1Pck. Backpulver 100 g gemahlener Mohn
Butter flir die Form
Rezeptinfos

Portionsgrofe Fur 1 Springform von 28 cm @ (16 Stiicke) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer:
mehr als 90 min | Pro Portion Ca. 310 kcal

Zubereitung

1. DieBirnenschélen, achteln und entkernen. Den Backofen auf 200° vorheizen. Den Boden der Form mit Butter gut
einfetten.

2. Eier und Zucker in einer Rihrschiissel mit den Quirlen des Handriihrgerats dick-cremig aufschlagen. Ol und Birnensaft
unter Rihren dazugeben. Mehl mit Backpulver vermischen und rasch unterriihren. Den Teig halbieren. Den Mohn unter
die Halfte des Teiges riihren. Mohnteig in die Form fiillen, Birnenspalten kreisférmig darauf verteilen. Ubrigen Teig
vorsichtig darauf verteilen. Im Ofen (unten) 40 - 50 Min. backen. Den Kuchen herausnehmen und abkiihlen lassen.
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